F p E i B E R G Tel.: 04348-296 / Fax: 04348-2109959 / catering@hofladen-freiberg.de

Meniuplan KW 5

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
31.01.22 01.02.22 02.02.22 03.02.22 04.02.22
Paniertes . . , P _
Hahnchenschnitzel mit iieli=ai- Hiihnerfrikassee mit RIMEEMIBIES ] kein
. Gemusesuppe, dazu , Tomatensauce mit :
Menii 1 Erbsen-Rahm & Brot (R) Reis (G) Nudeln (R) Mittagessen
Kartoffeln (G)
(G,j,1a,7,9) (R, 1a,9) (G,7) (R, 1a, 3)

Tomatisiertes

Linsengemuse mit | Gemusefrikadelle mit Blumenkohl- kein
. Gemuse-Chili mit Reis Moéhren und Bohnen in Rahm und | Cremesuppe, dazu ,
Menii 2 Pastinaken, dazu Kartoffeln Laugenbrétchen Mittagessen
Spatzle
(1a, 3) (1a,3,7) (1a,7)

Allergene:(1) Glutenhaltiges Getreide (a Weizen und Dinkel, b Roggen, c Gerste, d Hafer oder Hybridstdmme), (2) Krebstiere, (3) Eier und Eierzeugnisse, (4) Fisch und
Fischerzeugnisse, (5) Erdnuss und Erdnusserzeugnisse, (6) Soja und Sojaerzeugnisse, (7) Milch und Milchprodukte (a Milcheiweil3, b Lactose), (8) Schalenfriichte (a Mandel, b
Haselnuss, ¢ Walnuss, d Cashewnuss, e Pistazien) (9) Sellerie, (10) Senf und Senferzeugnisse, (11) Sesam und Sesamerzeugnisse, (12) Schwefeldioxid und Sulfite, (13) Lupine,
(14) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse Anderungen vorbehalten / sémtliche Gerichte kénnen Spuren von 1-14 enthalten

Zusatzstoffe:(a) mit Geschmacksverstarker, (b) mit Farbstoff, (c) mit Konservierungsstoff, (d) mit Nitritpdkelsalz, (e) mit Nitrat, (f) mit Antioxidationsmittel, (g)geschwefelt, (h)
geschwarzt, (i) gewachst, (j) mit Phosphat, (k) mit Stflungsmittel, (I) enthalt eine Phenylalaninquelle



	Tabelle1

